PRIVATNA SREDNJA SKOLA WALLNER

MEDITERANSK] CENTAR GASTRONOMSKE UMIETNOSTE OLIVA ALLEGRA

UPISI U REDOVNO SREDNJOSKOLSKO OBRAZOVANJE

DIREKTAN UPIS UZ MOGUCNOST STIPENDIRANJA!!

Stvaramo vrhunski kadar za visoku gastronomiju i temelje
uspjesnog turizma.

TROGODISNJI PROGRAM:
- KUHAR-JMO
- SLASTICAR-JMO
- KONOBAR-JMO
CETVEROGODISNJI PROGRAM:
- TURISTICKO-HOTELIJERSKI KOMERCIJALIST
- HOTELIJERSKO-TURISTICKI TEHNICAR
UVJETI RADA:
- Vlastiti suvremeno opremijeni kabineti
- Rad u malim skupinama
- Individualni rad i dopunska nastava
- Kontinuirano pracéenje procesa ucenja i rezultata
- Sudjelovanje u gastronomskim dogadanjima i
natjecanjima
- Suradnja s poznatim imenima hrvatske i svjetske
gastronomije
- Obuka u okviru prakti¢ne nastave s vrhunskim
chefovima - nositeljima Michelinovih zvjezdica
- Daljnje Skolovanje i usavrsavanje
- Osiguran posao u prestiznim restoranima i hotelima
ERASMUS+
Skola Wallner sudjeluje u Erasmus+ programu koji za
cili ima poboljsanje kvalitete strukovnog obrazovanja i
osposobljavanja u cijeloj Europi na na¢in da pruza priliku
ucenicima u programima strukovnog obrazovanja za
usavrsavanje u inozemstvu. Cijeli program u potpunosti je
sufinanciran sredstvima programa EU.

Sufinancirano sredstvima
LS programa Europske unije
ErasmUS+ ol Erasmus+

Privatna srednja $kola Wallner, Makarska 36, Spilit,

tel: 021410 024; 021410 362

info@oliva-allegra.com; www.oliva-allegra.com
UCENICKI SERVIS WALLNER - BACVICE, Setaliste Bacvica 10,
tel: 021207360




